1- Semestre 1 
	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	total
	
	
	Continu
	Examen

	UE fondamentales
	
	
	16
	
	

	UEF11(O/P)
	
	
	
	
	
	
	7
	
	

	Outils Mathématiques
	35
	14
	21
	
	
	2
	
	
	

	Bases de Physique
	42
	14
	14
	14
	
	3
	
	
	

	UEF12(O/P)
	
	
	
	
	
	
	9
	
	

	Chimie générale 
	56
	14
	14
	28
	
	4
	
	
	

	Biochimie structurale
	35
	14
	7
	14
	
	2
	
	
	

	Bases de Microbiologie
	28
	14
	
	14
	
	2
	
	
	

	Total pour 14 semaines
	196
	
	
	
	
	
	
	
	

	UE méthodologie
	
	
	
	
	
	
	8
	
	

	UEM11(O/P)
	
	
	
	
	
	
	4
	
	

	Outils analytiques chimie biochimie et sécurité
	28
	
	7
	21
	
	2
	
	
	

	Outils analytiques microbiologie et sécurité
	28
	
	7
	21
	
	2
	
	
	

	UEM12(O/P)
	
	
	
	
	
	
	4
	
	

	Initiation à l’informatique
	21
	
	
	21
	
	1
	
	
	

	Outils statistiques
	21
	7
	14
	
	
	1
	
	
	

	Total pour 14 semaines
	98
	
	
	
	
	
	
	
	

	UE découverte
	
	
	
	
	
	
	2
	
	

	UED11(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Projet personnel et professionnel
	7
	
	7
	
	
	1
	
	
	

	Entreprenariat et découverte de l’entreprise
	14
	7
	
	
	7
	1
	
	
	

	Total pour 14 semaines
	21
	
	
	
	
	
	
	
	

	UE transversales
	
	
	
	
	
	
	4
	
	

	UET11(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Anglais de communication
	21
	
	21
	
	
	1
	2
	
	

	Expression communication écrite et orale
	28
	
	28
	
	
	2
	2
	
	

	Total pour 14 semaines
	49
	
	
	
	
	
	
	
	

	Total Semestre 1
	364
	
	
	
	
	
	30
	
	





2- Semestre 2 

	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	Autres
	
	
	Continu
	Examen

	UE fondamentales
	
	
	15
	
	

	UEF21(O/P)
	
	
	
	
	
	
	7
	
	

	Chimie organique
	56
	14
	14
	28
	
	4
	
	
	

	Physique Appliquée
	35
	
	14
	21
	
	2
	
	
	

	UEF22(O/P)
	
	
	
	
	
	
	8
	
	

	Biochimie métabolique
	42
	14
	7
	21
	
	3
	
	
	

	Microbiologie alimentaire : aspects sécuritaires
	49
	14
	7
	28
	
	3
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	UE méthodologie
	
	
	6
	
	

	UEM21(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Outils analytiques chimie biochimie et sécurité
	21
	
	7
	14
	
	1
	
	
	

	Outils analytiques microbiologie et sécurité
	21
	
	7
	14
	
	1
	
	
	

	UEM22(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Initiation à l’informatique
	21
	
	
	21
	
	1
	
	
	

	Outils statistiques
	21
	7
	14
	
	
	1
	
	
	

	UE découverte
	
	
	6
	
	

	UED21(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Génie industriel
	49
	14
	14
	21
	
	3
	
	
	

	Bioproduction
	35
	7
	14
	14
	
	2
	
	
	

	UE transversales
	
	
	3
	
	

	UET21(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Anglais Niveau 2
	14
	
	14
	
	
	1
	
	
	

	Techniques d’expression et de rédaction
	21
	
	21
	
	
	1
	
	
	

	Séminaire Projet Personnel et Professionnel
	14
	
	
	14
	
	1
	
	
	

	Stage ouvrier 
	
	
	
	
	156
	4
	
	
	

	Total Semestre 2
	399
	
	
	
	
	
	30
	
	





3- Semestre 3 

	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	Autres
	
	
	Continu
	Examen

	UE fondamentales
	
	
	18
	
	

	UEF31(O/P) 
	
	
	
	
	
	
	9
	
	

	  Physique industrielle
	56
	14
	21
	21
	
	4
	
	
	

	 Opérations unitaires 1
	56
	14
	21
	21
	
	4
	
	
	

	UEF32(O/P)
	
	
	
	
	
	
	9
	
	

	  Biochimie et Physico-chimie alimentaires 
	49
	14
	14
	21
	
	3
	
	
	

	 Microbiologie alimentaire : aspects technologiques
	49
	14
	7
	28
	
	3
	
	
	

	UE méthodologie
	
	
	6
	
	

	UEM31(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Méthodes d’analyses biochimiques 
	21
	
	
	21
	
	1
	
	
	

	Méthodes d’analyses physico-chimiques
	21
	
	
	21
	
	1
	
	
	

	UEM32(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Métrologie
	7
	
	3,5
	3,5
	
	1
	
	
	

	Biochimie des grains
	14
	14
	
	
	
	1
	
	
	

	UE découverte
	
	
	3
	
	

	UED31(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Qualité, hygiène et sécurité des aliments
	21
	14
	7
	
	
	1
	
	
	

	Normalisation et législation alimentaire
	21
	14
	7
	
	
	1
	
	
	

	UE transversales
	
	
	3
	
	

	UET31(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Anglais Niveau 3
	14
	
	14
	
	
	1
	
	
	

	Techniques d’expression et de rédaction
	21
	7
	14
	
	
	1
	
	
	

	Total Semestre 3
	350
	
	
	
	
	
	30
	
	






4- Semestre 4 
	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	Autres
	
	
	Continu
	Examen

	UE fondamentales
	
	
	14
	
	

	UEF41(O/P)
	
	
	
	
	
	
	7
	
	

	Electrotechnique, automatisme, régulation
	49
	14
	14
	21
	
	3
	3
	
	

	Opérations unitaires 2
	49
	14
	14
	21
	
	3
	4
	
	

	UEF42(O/P)
	
	
	
	
	
	
	7
	
	

	Technologie meunière 1
	70
	28
	14
	28
	
	4
	5
	
	

	Agréage des grains
	35
	14
	
	21
	
	2
	2
	
	

	UE méthodologie
	
	
	6
	
	

	UEM41(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Analyse des données 
	14
	
	7
	7
	
	1
	1
	
	

	Statistiques appliquées
	21
	7
	7
	7
	
	1
	2
	
	

	UEM42(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	Organisation et planification de la production en meunerie
	7
	7
	
	
	
	1
	1
	
	

	Systèmes d’aspiration et de transport pneumatique
	14
	7
	
	7
	
	1
	2
	
	

	UE découverte
	
	
	4
	
	

	UED41(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Législation et droit du travail
	21
	7
	14
	
	
	1
	1
	
	

	Systèmes de management et procédures
	21
	14
	7
	
	
	1
	2
	
	

	Ressources humaines
	14
	7
	7
	
	
	1
	1
	
	

	UE transversales
	
	
	3
	
	

	UET41(O/P) Environnement et développement durable
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Traitement des eaux
	14
	
	14
	
	
	1
	1
	
	

	Développement durable
	14
	
	14
	
	
	1
	1
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Stage
	
	
	
	
	312
	8
	4
	
	

	Total Semestre 4
	399
	
	
	
	
	
	30
	
	





5- Semestre 5 
	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	Autres
	
	
	Continu
	Examen

	UE fondamentales
	
	
	15
	
	

	UEF51(O/P)
	
	
	
	
	
	
	8
	
	

	Technologie meunière 2
	56
	21
	
	35
	
	4
	
	
	

	Technologie de seconde transformation : pâtes alimentaires
	28
	7
	7
	14
	
	2
	
	
	

	Technologie de seconde transformation : boulangerie
	28
	7
	7
	14
	
	2
	
	
	

	UEF52(O/P)
	
	
	
	
	
	
	7
	
	

	 Analyse de la valeur nutritionnelle des céréales et dérivés, toxicologie 
	42
	14
	7
	21
	
	2
	
	
	

	  Rhéologie
	35
	14
	7
	14
	
	2
	
	
	

	UE méthodologie
	
	
	10
	
	

	UEM51(O/P)
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	    Gestion optimisée des flux
	14
	7
	7
	
	
	1
	
	
	

	    Gestion des stocks
	14
	7
	7
	
	
	1
	
	
	

	UEM52(O/P)
	
	
	
	
	
	
	6
	
	

	  Méthodes de contrôle physico-chimique des céréales et dérivés
	42
	14
	
	28
	
	2
	
	
	

	   Méthodes de contrôle microbiologique des céréales et dérivés
	42
	14
	
	28
	
	2
	
	
	

	  Connaissances des équipements et optimisation
	21
	7
	
	14
	
	1
	
	
	

	UE découverte
	
	
	3
	
	

	UED51(O/P)
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Emballage et conditionnement 
	14
	7
	7
	
	
	1
	
	
	

	 Dessin industriel
	21
	7
	
	14
	
	1
	
	
	

	UE transversales
	
	
	2
	
	

	    Communication et organisation de l’entreprise
	14
	
	14
	
	
	1
	
	
	

	Conduite de projet
	14
	
	14
	
	
	1
	
	
	

	Total Semestre 5
	385
	
	
	
	
	
	30
	
	







6- Semestre 6 

	Unité d’Enseignement
	VHS
	V.H semestriel
	Coeff
	Crédits
	Mode d'évaluation

	
	14 semaines
	C
	TD
	TP
	Autres
	
	
	Continu
	Examen

	  Préparation au stage 
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	  Stage
	
	
	
	
	624
	
	
	
	

	  Rapport de stage, soutenance et retour d’expérience
	
	
	4
	
	
	
	30
	
	

	Total Semestre 6
	
	
	
	
	
	
	30
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